
Le Mx est un lieu de destination unique et vivant ; Parcours expérientiel, concept-store, bar, 
restaurant, événementiel, expositions. Sur 1000 m2 aux Docks à Marseille, le Mx offre des 
moments de convivialité et un mélange d'expériences inédites autour d'une saveur emblématique, 
l'Anis. Cette épice est la source d'inspiration du lieu. Iconique, elle fait partie du patrimoine 
marseillais et ne cesse encore aujourd'hui de se réinventer.  
 
Nous recrutons un(e) Second de Cuisine Mx-er (H/F). Vous secondez le Chef de Cuisine, en tant 
que bras droit vous le remplacez en son absence. 
 
 A ce titre vous garantissez la continuité d'une expérience client unique conforme à la promesse 
du Mx. Vous contribuez continuellement au développement de l'offre globale du Mx.  
 

- Élaborer les menus à la carte, les menus des banquets et les autres menus spéciaux selon 
les recettes du Chef de Cuisine.  

- Gérer les ressources matérielles et alimentaires (gestion des inventaires, 
approvisionnements).  

- Contribuer, appliquer et faire respecter les politiques et procédures de la cuisine du Mx.  
- S'assurer des commandes de nourriture, d'équipement, de vaisselle et de produits 

ménagers.  
- En l'absence du Chef de Cuisine, superviser l'ensemble des activités de la cuisine (propreté 

des cuisines et des équipements, manipulation des appareils et des aliments, respect des 
normes de qualité et de la fraîcheur des aliments, etc.)  

- En l'absence du Chef de Cuisine, Inspecter les aires de travail en cuisine et veiller à 
l'application des normes d'hygiène, de salubrité, de santé et de sécurité au travail.  

- En l'absence du Chef de Cuisine, organiser et gérer l'ensemble du processus de production 
culinaire en encadrant une équipe.  

- Contribuer par sa prestation à la fidélisation de la clientèle et à son développement.  
- Minimiser les déchets alimentaires.  
- En l'absence du Chef de Cuisine, anticiper et gérer constructivement les conflits personnels.  
- Mettre en place des dispositifs de transmissions des informations, des consignes et des 

savoir-faire. 
 
Contrat travail : Contrat à durée indéterminée 
 
Durée du travail : 35H Travail le week-end  
 
Salaire : Salaire brut : Mensuel de 2700,00 Euros à 3000,00 Euros sur 12 mois + Primes 
 
 
 

LIEN POUR POSTULER : https://candidat.pole-
emploi.fr/offres/recherche/detail/160QJKX 
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